
Acide aminé libre Pâte boulangère (farine = 1) Croûte (mie = 1) 
arginine 7,25 0 
Glycocolle 2,55 0,07 
Acide glutamique 5,3 0,02 
Lysine 10,65 0 
Proline 3,65 0,02 
 


